ML

SCEGLI

LA TUA PASTA / CHOOSE YOUR PASTA
WAHLEN SIE ITHRE PASTA

TUTTE LE NOSTRE PASTE FRESCHE ALL'UOVO SONO DA NOI PRODOTTE E TRAFILATE A BRONZO
ALL OUR FRESH EGG PASTA ARE PRODUCED BY US AND BROMNZE DRAWMN
ALLE UNSERE FRISCHEEI-PASTA WERDEN VON UNS HERGESTELLT UND AUS BROMNZE GEZOGEN

TAGLIATELLE - SPAGHETTI-MACCHERONI - FUSILLI-GNOCCHI
CONDITA CON / SEASONED WITH / GEWURZT MIT

POMODORO 14€

FPOMODORO , CIPOLLA, OLIO EVO, BASILICCG ¥ TOMATO, ONION, EVO OIL, BASIL
TOMATE. ZWIEBEL. EVO-0OL, BASILIKUM

PESTO ALLA GENOVESE 14€

BASILICO, . OLIO EVO / BASIL . . EVO QIL

BASILIKUM, - ; . EvO-OL

CREMA NOCI E SPECK 16€
SPECK, OLIC D' OLIVA | SALEPEPE / : . SPECK. OLIVE QIL. SALT, PEPPER

. SPECK, OLIVENOL. SALZ, PFEFFER

FONDUTA DI GORGONZOLA 15€

RAGU BOLOGNESE 15€

. CAROTE. CIPOLLA, POMODORO. CARNE DI MAIALE E MANZO, ALLORQ. PEPE. OLIO EVO, VINCG ROSS0O
. CARROTS, ONION, TOMATO, PORK AND BEEF. BAY LEAF, PEPPER. EVO OIL. RED WINE
. KAROTTEN. ZWIEBEL. TOMATE, SCHWEIN UND RINDFLEISCH, LORBEERBLATT, PFEFFER, EVO-0L. ROTWEIN

ALL'AMATRICIANA 15€

POMODORO. GUANCIALE .PEPE . / TOMATO, BACONM, PEPPER, / TOMATE. SPECK, PFEFFER

MISTO-FUNGHI 15€

FUMGHI MISTI DI BOSCO CON PORCIMI. PREZZEMOLO. AGLIO, VINO BIANCO, CIPOLLA,
MIXED WILD MUSHROOMS WITH PORCINI MUSHRCOMS, PARSLEY, GARLIC. WHITE WINE. ONION.,
GEMISCHTE WILDPILZE MIT STEINPILZEN. PETERSILIE. KNOBLAUCH. WEISSWEIN. ZWIEBEL.

CARBONARA

16€
GUANCIALE, . PEPE,
CHEEE, . PEPPER,
WANGE, . PFEFFER, 6 €
POLPETTINE 1
CARNI MISTE, . CAROTE, CIPOLLA, POMODORO, AGLIO, . ALLORD, PEPE, OLIO EVO, VINO ROSSO
MIXED MEATS, , CARROTS, ONION. TOMATO. GARLIC, . BAY LEAF, PEPPER, OLIVE OIL. RED WINE
MISCHFLEISCH, . KAROTTEN, ZWIEBEL, TOMATE, KNOBLAUCH, . LORBEERBLATT, PFEFFER, OLIVENOL.,
ROTWEIN

ALL" ARRABBIATA 15€

POMODORO, PEPERONCING, OLIO / TOMATO, CHILLI PEPPER. OIL. # TOMATE. . CHILI, OL



16€

ALLO STRACOTTOD'ASINO

CARNE DrASING, VINO ROSS0, ALLORQO, ROSMARING
DOMNKEY MEAT, RED WINE, . BAY LEAF, ROSEMARY
ESELFLEISCH. ROTWEIN . LORBEERBLATT, ROSMARIN

RADICCHIO,GORGO ENOCI 6=

RADICCHIO, MNOCI/CHICORY, AMD WALNUTS,
CHICORE. UND WALNUSSE

LA NOSTRA PASTA RIPIENA/OUR STUFFED PASTA
UNSERE GEFULLTEN PASTA

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 14€

. CARNI MISTE. . CAROTE. CIPOLLA. POMODORO. ALLORO. PEPE,
OLIO EVO, VINO ROSS0, AGLIO, . NOCE MOSCATA, \ : PASTA FILANTE
. MIXED MEATS. CARROTS, ONION, TOMATC, BAY LEAF, PEPPER. EXTRA VIRGIN OIL, RED WWINE, GARLIC,
NUTMEG, f . STRINGY
. GEMISCHTES FLEISCH, . KAROTTEN, ZWIEBELN, TOMATEN, LORBEERBLATT, PFEFFER, NATIVES OL EXTRA, ROTWEIN,
KNOBLAUCH,  MUSKATMUSS, | ‘ KASE

LASAGNA DI VERDURE 14€

; r CAROTE. CIPOLLA, ZUCCHINE®, BROCCOLO®, FAGIOLINIT, SPINACI FUNGHI" PORRO", 1 . NOCE
MOSCATA, PASTA FILANTE

} ’ . CARROTS, OMION, COURGETTES". BROCCOLI", GREEN BEAMS', SPINACH®, MUSHROOMS®, LEEK,
NUTMEG

: .KAROTTEM, ZWIEBELM, Zucchini®, Brokkoli®, grine Bohnen®, Spinat”, Pilze”, Lauch®,
MUSKATMUSS,

CASONCELLI BURRO E SALVIA 15€

{ : . CARNE, NOCE MOSCATA, AGLIO. PEPE. PREZZEMOLO, SALVIA )
{ . MEAT, NUTMEG, GARLIC, PEFPER. PARSLEY. . SAGE, )
{ FLEISCH, MUSKATNUSS, KNOBLAUCH, PFEFFER. PETERSILIE. . SALBEI,

TORTELLI DI ZUCCA BURRO E SALVIA 15€

 ZUCCA, NOCE MOSCATA, ZUCCHERQ, FRUTTA MISTA, SEMAPE. SALVIA
PUMPKIN. NUTMEG, SUGAR, MIXED FRUIT, MUSTARD ROASTED SAGE
. KURBIS, MUSKATNUSS, ZUCKER, GEMISCHTE FRUCHTE. SENF, GEROSTETE : . SALBEI

PARMIGIANA DI MELANZANE 14€

MELANZANE. POMODORO, CIPOLLA, BASILICO,
AUBERGINES, TOMATQ, ONION . BASIL
. VERSCHIEDEMES SAMEMNOL, AUBERGINEM, TOMATE, ZWIEBEL,

. BASILIKUM,




LE NOSTRE INSALATE / OUR SALADS
UNSERE SALATE
NIZZARDA 14€

INSALATA, UOVA SODE, TOMNO, OLIVE. FOMODORI
SALAD, BOILED EGGS, TUNA, OLIVES, TOMATOES
SALAT, GEKOCHTE EIER, THUNFISCH. OLIVEN. TOMATEN

INSALATA CON VERDURE GRIGLIATE E 14€
CROSTINI

INSALATA, POMODORO, PEPERONI. VERDURE GRIGLIATE, SCAGLIE DI GRANO, NGCI, CROSTINI
SALAD, TOMATO, PEPPERS, GRILLED VEGETABLES, WHEAT FLAKES, WALNUTS, CROUTONS
SALAT, TOMATEN, PAPRIKA, GEGRILLTES GEMUSE. WEIZENFLOCKEN, WALNUSSE, CROUTONS

CAPRESE 12€

POMODORO/TOMATO/TOMATEN MOZZARELLA (

INSALATA GONZAGA 14€

INSALATA, PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA. UVETTA,
SALAD, GRILLED CHICKEN BREAST, RAISING
SALAT, GEGRILLTE HAHNCHENBRUST, ROSIMEN,

ALTERNATIVE / ALTERNATIVE / ALTERNATIVEN
POLPO E PATATE 16€

POLIFC, PATATE, OLIOC PREZZEMOLO

OCTOPUS, POTATOES. OIL . PARSLEY

KRAKEM, KARTOFFELM, OL, . PETERSILIE

MOSCARDINI IN UMIDO CON CROSTINI 16€
MOSCARDINI, PEPEROMNCIMO PREZZEMOLO. . POMODORO, PEPE

EABY OCTOPUS,CHILLI, PARSLEY, TOMATO, PEPPER

BABY OKTOPUS, CHILLI PETERSILIE TOMATE, FFEFFER

MERLUZZO ALLA MEDITERRANEA 15E

MERLUZZO, POMODORO, CAPPERI, OLIWVE,OLIO, PREZZEMOLO
COD. TOMATOQ, CAPERS OLIVES, OIL. PARSLEY
KABELJAU, TOMATE. KAPERN, OLIVEN.OL. PETERSILIE

TAGLIATA DI CAVALLO 20€

ROASTBEEF DI CAVALLO. RUCOLA E POMODORINI
ROAST BEEF OF HORSE, ROCKET AND TOMATOES

ROASTBEEF VOM PFERD, ROCKET AND TOMATOES

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E
POMODORINI



BEVANDE / DRINKS / GETRANKE

ACQUA/WATER 0,75 22
CAFFE/COFFE 15€
GINSENG/ORZO 2€
BIBITE / CAN DRINKS 3.5€
BIRRA ALLA SPINA 0,2 / DRAFT BEER 555
BIRRA ALLA SPINA 0.4 / DRAFT BEER 5€
BIRRA ARTIGIANALE / CRAFT BEER 6,5€
BICCHIERE DI VINO DELLA CASA/ HOUSE WINE 52
VINO ALLA SPINA % / WINE =5
VINO ALLA SPINA ¥ / \WINE 8,5€
APEROL SPRITZ Bice
VINI/WINES T
LUGANA 5/6€ 25/30€
PINOT GRIGIO 5€ 20€
PROSECCO 5€ 25€
SPUMANTE 5€ 20€
CHIARETTO 5€ 20€
GROPPELLO 5€ 20€

"= PRODOTTI CHE POTREBBERO ESSERE SURGELATI ALL'ORIGINE IN BASE ALLA

STAGIONALITA

"= PRODUCTS THAT COULD BE FROZEN AT ORIGIN DEPENDING ON SEASONALITY

=ALLERGENI /ALLERGENS

F o,




